Katarinas Rolontlott

RABARBERMARMELAD

Ingredienser:

600 gr rabarberstjalkar
600 gr syltsocker

1 st citron, skal och saft

2 msk riven farsk ingefara

Gor sa har:

Skér eller klipp rabarbern i mindre bitar, c:a 1-2 cm langa.
Lagg dem i en tjockbottnad kastrull.

Tvétta citronen, riv det gula skalet, pressa ur saften.
Skala och riv ingeféran.

Blanda ned citronskalet, citronsaften och ingeféaran i kastrullen.
Hall i sockret och rér om.

Lat koka i c:a 10 minuter.

Hall upp rabarbern i val rengjorda och varma burkar.
Forvara den kallt.

Recept fran: kokaihop.se



