Katarinas Rolontlott

SMULPAJ PA RABARBER

Ingredienser:

3,5 dI dinkelmjol
150 gr smor

1 tsk vaniljsocker
6-8 rabarberstjalkar
1 dl socker

2 msk potatismjol

GoOr sa har:

Skolj rabarbern.

Eventuellt kan man skala den, men det behéver man oftast inte géra.

Skér stjalkarna i c:a 3 cm langa bitar.

Mat upp mjél, vaniljsocker och skivat smér i en degbunke.

Nyp ihop degen med fingertopparna — arbeta snabbt och sa lite som mgjligt, sa att
fettet inte hinner smélta av fingervarmen.

Lagg ut degsmulorna i en osmord pajform, tryck till med handflatan sa att de haller
ihop nagorlunda.

Ror ihop sockret med potatismjblet och varva rabarbern med blandningen av
potatismjolet och sockret ovanpa degsmulorna.

Gradda i 225 grader i c:a 25 minuter.

Bearbetat recept fran: Nya Annas mat



