
Katarinas kolonilott 
 
 
 
 
 

 
 

VINBÄRSMARMELAD 

Ingredienser: 
3 dl vinbär 
0,5 dl vatten 
1 dl syltsocker 
 
Gör så här: 
Skölj och rensa bären. 
Koka bären tillsammans med vattnet i ca 10 minuter. 
Tillsätt sockret och fortsätt koka i ytterligare 5 minuter. 
Ta bort eventuellt skum. 
Häll upp i en väl rengjord varm burk. 
Förvara marmeladen svalt. 
 
 


