Katarinas Rolontlott

VINBARSKAKA MED RODA VINBAR

Ingredienser:

150 gr rumsvarmt smoér

2 dl socker

1.agg

1 tsk bakpulver

0,5 tsk vaniljsocker

4 dl vetemjol

2-3 dl réda vinbér

2-3 msk socker att stré ovanpa kakan

Gor sa har:

Vispa smoret och sockret till en ljus och krdmig smet.

Tillsatt &gget och vispa ordentligt tills allt blandat sig och blivit kramigt.

R&r ned bakpulver, salt och vaniljsocker.

Hall i vetemjolet och blanda till en mjuk deg.

Smorj en form med avtagbar kant, c:a 24 cm i diameter, och tack botten med bakplatspapper.
Tryck ut degen jamnt i formen.

Hall éver vinbéren och férdela dem i ett jAmnt lager.

Strd dver sockret.

Graddai 175 grader i c:a 20-25 minuter. Kakan skall vara lite kladdig men ha fatt fin farg
ndr den ar fardig.

Recept, ndgot modifierat, frdn: heavenlycupcake.se



